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Bienvenido a Eivichefs, el lugar
donde transformamos su
evento o villa, en la hermosa
isla de Ibiza con las más
exquisitas experiencias de
catering de chef privado.

Nuestros talentosos chefs, bajo la
dirección del experto culinario
formado por Michelin, el Chef
Cesar, se entregan a la creación
de platos exquisitos adaptados a
sus preferencias, asegurando que
cada comida sea una celebración
inolvidable.

Permítanos convertir su
experiencia culinaria en algo
realmente extraordinario, en la
calidez de su propio hogar.
¡Déjese envolver por los sabores
de Ibiza y más allá con Eivichefs!



DESAYUNO

Zumo de na ran ja  f resco
Zumo DETOX /  Bat idos  

Leche entera  pas teur i zada
 Leche de a lmendras  s i n  azúcar

 Agua  sabor izada
 Yogur  natu ra l  pas teur i zado s i n  azúcar

 Granola
 Ensa lada  de f ru tas

 Mermelada  y  mantequ i l l a  a r tesana l  
Tabla  de  quesos  y  f ru tos  secos  

Se lecc ión  de embut idos  y  ibér icos  
Var iedad de tos tadas  de  pan  a r tesana l  

Aguacate  en  roda jas

Huevos  loca les  o rgán icos  a  l a  ca r ta :
 Huevos  coc idos  

Huevos  revue ltos  con  tomates  cher ry  
Huevos  f r i tos  con  panceta

Cro i s sant s  (mantequ i l l a/chocolate )  

Café ,  té  e  i n fu s iones



PAELLA MENU

Aper i t i vo

Tár ta r  de  sa lmón con  aguacate  y  mango

Ent ran tes

Ensa lada  de rúcu la  con  tomates  cher ry ,  pa rmesano y
ba l sámico

Tor t i l l a  española
Mej i l lones  a  l a  mar inera

Zanahor i a s  a sadas  con  sa l sa  de  tah in i ,  queso  fe ta  y
ja lapeños

Pla to  pr i nc ipa l

Pae l la  de  mar i sco  con  sep ia ,  ca lamares ,  me j i l lones  y
gambas  de  Ib iza

Pos t re

Tar ta  Ta t i n  con  he lado de s t racc ia te l la



MENÚ ESPANOL

Aper i t i vo

Ace i tunas  gorda l  re l lenas  de  anchoas  
Boquerones  de l  Cantábr ico  en  v inagre  de Je rez

Ent rantes

Croquetas  de  j amón ibér ico  de bel lota  con  una  bechamel  suave
y  c remosa

Pu lpo a  la  ga l lega  con  p imentón  ahumado de la  Vera  y  ace i te
de o l i va  a rbequ ina

Gambas  a l  a j i l lo  con  ace i te  de  o l i va  v i rgen  ext ra ,  gu ind i l l a s  y
a jos  en  lám inas .

Plato  Pr i nc ipa l

Baca lao  con  una  suave  muse l i na  de  a jo  y  m i lho jas  de   pata ta .

Post re

Tar ta  de  Sant i ago acompañada  de he lado de tu r rón  a r tesana l



MENÚ DE TAPAS ESPAÑOLAS

Pan  payés ,  p icos  y  tos tadas ,  sa l sa  a l io l i ,  pep in i l los ,  

ace i tunas ,  f r u tos  secos

 Anchoas  ahumadas ,  j amón ser rano,  queso  de cabra ,  queso  manchego.

 Ensa lad i l l a  

Hummus  de remolacha  con  c rud i tés

Gambas  a l  a j i l lo

Calamares  f r i tos

Patatas  b ravas

Croquetas  de  setas

P im ientos  de  Padrón  con  sa l  Maldón

Mej i l lones  a  l a  mar inera

Chor iz i tos  a  l a  s id ra

Pos t re

Crema Cata lana

 



MENÚ PARA COMPARTIR

Aper i t i vos  f r íos  

Tos tada  de pan  con  a l io l i ,  g r i s i nes  y  nueces  

Tabla  de  quesos ,  embut idos  ibér icos ,  ace i tunas ,  f r u tos  secos  y  pep in i l los

Patatas  f r i t a s  

B rochetas  de  bocconc in i  con  a lbahaca  y  tomates  cher ry  

Ta r ta r  de  sa lmón acompañado de aguacate  y  mango 

Nachos  con  guacamole  

Hummus  se rv ido  con  c rud i tés  y  pan  de p i ta  

Aper i tvos  ca l ientes  

Brochetas  de  to r t i l l a  de  patata  con  tomate  ra l l ado

Gyozas  de  pol lo  con  sa l sa  agr idu lce  

Min ihamburguesas  con  queso  gruyere ,  cebol la  c ru j iente  y  mayonesa  de

t ru fa .  

B rocheta  de  pol lo  con  sa l sa  sa tay.

Post re  

Gra ixonera  -  un  pos t re  t rad ic iona l  de  Ib iza  -  con  c rema bat ida  

 

B rochetas  de  f ru tas  



MENÚ MEDITERRÁNEO

Aper i t i vo

Hummus  de garbanzos  y  remolacha  con  ace i te  de  o l i va  v i rgen
ext ra  y  pan  p i ta

Ent rantes

Sard inas  a  l a  par r i l l a  con  sa l sa  de  a jo  y  pere j i l  Ca lamares
rebozados  con  ha r i na  de  garbanzos  y  a l io l i  casero  

Ensa lada  gr iega  con  tomates  Ra f,  pep ino,  ace i tunas  Ka lamata
y  queso  feta  DO gr iego

Plato  fundamenta l

Lub ina  sa lva je  asada  a l  horno  con  h ie rbas  f rescas  de  la
Provenza ,  acompañada  de verduras  de  temporada  asadas  y  un

toque de ace i te  de  o l i va  v i rgen  ext ra .

Post re

Panna  cot ta  acompañada  de una  de l ic iosa  sa l sa  de  f ru tos
ro jos



Aper i t i vo

Bruschet ta  con  tomates  concassé  y  j amón ibér ico.  

Guarn ic iones

Pim ientos  de  Padrón  con  sa l  Maldon   
Pata tas  y  bon ia tos  asados  con  mantequ i l l a  de  t ru fa   

Ensa lada  gr iega   
Ensa lada  de tomates  con  bur ra ta ,  a lbahaca  y  reducc ión  de Módena    

La  par r i l l a

Chor izos  c r io l los  
Mus los  de  pol lo  campero  deshuesados  mar inados  en  c í t r icos  y  a jo  

Secreto  ibér ico  con  l imón -  cerdo -  
Ent recot  acompañado de sa l sa  ch im ichur r i  

Pos t re  

P iña  a  l a  par r i l l a  con  he lado de va in i l l a  

F ru tas  t rop ica les
 

BARBACOA DE CARNES



MENÚ IBICENCO

Aper i t i vo

Pan  de campo acompañado de un  de l ic ioso  a l io l i  casero.

Ent rantes

Ensa lada  campera ,  con  patata  coc ida ,  tomate,  cebol la
morada,  p im ientos  ro jos ,  pep ino,  ace i tunas  y  queso  de Mahon

Tumbet  (beren jenas ,  tomates ,  p im ientos  y  patatas ) .  
Bu l l i t  de  pe ix  (gu i so  de  pescado con  patatas ) .

Plato  Pr i nc ipa l

Bul l i t  de  pe ix  (a r roz)

Post re

F laó  (pas te l  de  queso  f resco con  menta )  ​ ​ ​

​
​



Aper i t i vo

Tos tadas  de  sa lmón ahumado con  c rema f resca

Guarn ic iones

Ensa lada  de ka le  con  qu inoa  y  anacardos  
Verduras  asadas  con  sa l sa  romesco 

Ensa lada  de brócol i  y  co l i f lo r  con  aguacate ,  l ima  y  sa l sa  sa tay  
Bon ia tos  con  mantequ i l l a  t ru fada  

Ensa lada  de patatas  con  cebol la ,  pere j i l ,  huevos  y  mayonesa
 

La  par r i l l a

Lub ina  sa lva je  Gambas  a  l a  par r i l l a  con  l imón,  a jo  y  pere j i l
Mus los  de  pol lo  adobados  Ent recot  con  sa l sa  ch im ichur r i

Post re  

Melocotón  a  la  p lancha  con  mascarpone y  a lmendras  doradas

F ru ta  t rop ica l  

​
​

BARBACOA DE 
CARNE Y PESCADO



SUSHI MENU - OMAKASE

APERIT IVOS

Sash im i  de  sa lmón y  a tún
N ig i r i  abur i  de  lub ina

N ig i r i  de  gambas
Ta tak i  de  tzakana

PLATOS PR INCIPALES

Urakami  m ix to
Tatak i  de  a tún

Ter iyak i  de  sa lmón
Rol l  de  gambas  c ru j ien tes

POSTRES

Moch i  de  mango en  tempura  he lada
Espuma de coco y  té  matcha



MENU THAI
Aper i t i vo

Satay  de pol lo  ib icenco,  impregnado de espec ias
ta i l andesas  y  acompañado de una  de l ic iosa  sa l sa  de

cacahuete  hecha  en  casa .

Ent rantes

Ensa lada  ta i l andesa  de  pato  c ru j iente  con  sa l sa
agr idu lce  

Tom Kha  Ga i  ( sopa  de pol lo  con  leche de coco)  
Poh  P ia  ( ro l l i tos  de  pr imavera  ta i l andeses )

P la to  Pr i nc ipa l

Cur ry  de  pol lo  ro jo  con  leche de coco y  p iña ,
acompañado de a r roz  j azmín  f ragante.

Pos t re

Ar roz  g lu t i noso  con  mango f resco de temporada  y
leche de coco i n fu s ionada  con  va in i l l a .

​



MENU INDIO

Aper i t i vo

Naan  coc ido con  ghee

Ent rantes

Samosas  de  patata  y  gu i santes  acompañadas  de  un
chutney  de mango hecho en  casa  

Pakoras  de  cebol la  e laboradas  con  ha r i na  de
garbanzos  y  espec ias  f rescas  

Saag Paneer,  esp inacas  con  queso  f resco

Plato  Pr i nc ipa l

Mus lo  de pol lo  tandoor i  acompañado de a r roz
basmat i  f ragante.

Pos t re

Mango Lass i

​



MENÚ KETO

Aper i t i vo

Pa l i tos  de  ap io  acompañados  de una  de l ic iosa  sa l sa  de
aguacate ,  suave  queso  crema y  un  toque de ace i te  de

ol i va  v i rgen  ext ra .

Ent rantes

Huevos  re l lenos  de  aguacate ,  bacon  ibér ico  y  cebol l i no
f resco

Rol l i tos  de  lechuga  con  aguacate ,  pol lo  de  cor ra l  y
mayonesa  casera  con  ace i te  de  o l i va

Ensa lada  Caprese  con  mozzare l la  de  bú fa la  y  tomates  Cor
de Bou.

P la to  Pr i nc ipa l

So lomi l lo  de  te rnera  a  l a  par r i l l a  acompañado de una
exqu i s i t a  sa l sa  de  setas  s i lves t res  y  espár ragos  t r igueros

sa lteados  en  mantequ i l l a  c la r i f i cada

Pos t re

Mousse  de aguacate  y  chocolate  negro  85% cacao,
enr iquec ido con  ace i te  de  coco y  edu lcorante  e r i t r i to l .

​



MENÚ VEGETAL

Aper i t i vo

Hummus  de remolacha  asada  acompañado de crud i tés  de  verduras
y  pan  p i ta  i n tegra l .

Ent rantes

Ensa lada  de tomate  ra f  acompañada  de bur ra ta ,  pes to  de
a lbahaca  f resca  y  p iñones  dorados

 Tor t i l l a  española  e laborada  con  patatas  Mona l i sa  y  cebol la
caramel i zada  

Beren jenas  re l lenas  de  qu inoa,  verduras  asadas  y  queso  feta
gr iego

Plato  Pr i nc ipa l

R i sot to  de  setas  s i lves t res  acompañado de un  suave  puré  de t ru fa
y  parmesano regg iano añe jo.

Pos t re

Tar ta  Tat i n  de  manzana  re ineta  acompañada  de he lado de va in i l l a
Bourbon.  ¡También  o f recemos  opc iones  veganas  d i spon ib les  ba jo

pet ic ión !
​
​



MENU ITALIANO

Aper i t i vo

Bruschet ta  con  tomates  cher ry  ca ramel i zados  y  bur ra ta
f resca

Ent rantes

Bur ra ta  acompañada  de j amón de Parma y  h igos  f rescos  
Ensa lada  de tomates  con  v inagreta  de  c í t r icos ,  ace i te

de o l i va  v i rgen  ext ra  y  pere j i l  
V i te l lo  Tonnato

Plato  Pr i nc ipa l

L i ngu ine  con  a lme jas  y  huevas  de  pescado

Post re

T i ram i su ,  ga l le tas  savo ia rd i  a r tesana les  y  cacao en  polvo
Val rhona.



PIZZAS MENU

Margher i t a  -  Tomate,  F io r  de  la t te  y  a lbahaca

5 quesos  -  F io r  de  la t te ,  R icot ta ,  Gorgonzola ,  P rovola
ahumada,  Grana  Padano

Orto lana  -  P rovola  ahumada,  pata ta  a l  horno,
beren jena ,  ca labac ín ,  champiñones  y  a lbahaca

Bologna  -  F io r  de  La t te ,  mor tadel la ,  s t racc ia te l la  y
pes to  de p i s tachos

Tru fa  -  F io r  de  La t te ,  p rovola  ahumada,  pata ta  a l  horno,
t ru fa  y  c rumble  de ta ra l l i

POSTRE

Cannol i  de  S ic i l i a  -  c rema de R icot ta  y  p i s tachos



MENU MEXICANO

Aper i t i vo

Guacamole  acompañado de cru j ientes  ch ips  de  ma íz  azu l  y
un  toque de ace i te  de  aguacate.

Ent rantes

Tacos  de  camarones  con  sa l sa  de  mango y  habanero  
Cev iche  de pescado blanco con  aguacate  y  c í t r icos  f rescos  
Sopa  de to r t i l l a  con  aguacate ,  queso  f resco y  ch i le  pas i l l a  

Fa j i t a s  de  pol lo  y  verduras  
Tacos  a l  pas tor

Plato  Pr i nc ipa l

Pato  en  mole  negro  oaxaqueño,  se rv ido  con  a r roz  blanco y
tor t i l l a s  de  ma íz

Post re

F lan  de  ca jeta  acompañado de una  exqu i s i t a  sa l sa  de  tequ i l a
añe jo  y  f rescos  f ru tos  ro jos

​
​



`
MENU PERUANO

Aper i t i vo

Tar ta r  de  sa lmón acompañado de aguacate  y
mango

Ent rantes

Causa  L imeña  re l lena  de  atún  y  aguacate  
Cev iche  de corv ina  acompañado de canchas ,
patacones ,  camote  y  cebol la  ro ja  c ru j iente  

Papas  a  l a  Huanca ína :  Un  c lás ico  renovado,  una
sa l sa  c remosa  de queso  y  a j í  amar i l lo  sobre  papas

Plato  Pr i nc ipa l

Lomo Sa ltado:  Carne  sa lteada  en  wok  con  verduras
f rescas  y  una  sa l sa  f ragante ,  una  s i n fon ía  de

sabores .

Post re

Tar ta  de  f ru ta  de  la  pas ión

​
​ ​



Descubre  más  de  nues t ros  va r i ados  menús  que  i nc luyen
opc iones  veganas ,  comidas  para  n iños  y  se lecc iones  espec í f icas

para  d ietas ,  a s í  como lo  me jor  de  la  coc ina  mund ia l  en :  

WWW.EIVICHEFS.COM

Conéctate con el
Chef César.

+34675047979
info@eivichefs.com


